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社員投票を実施No.1推し商品はコレ！

オフィスや工場などの職場
のリスクを未然に防ぎ、環境
負荷低減に向けたエコアク
ション活動を通じて、企業の
成長と社会貢献を支える。

※本誌掲載のデータは2024年12月末のものです。発行後に、料金、営業
時間、定休日、メニュー等の営業内容が変更になることや、臨時休業等で利
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社長インタビュー
社員が夢見る未来のHACHI　部署案内

ハチ食品部署案内
安全環境管理室

職場の安全を確保し、環境負荷を低減

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

Aim to be excellent Curry Company
～カレーと共に これまでも これからも～

さまざまな部署が連携し、多彩な商品を
市場に送り出すハチ食品。向上心にあふれる
各部署を200周年に向けた目標とともにご紹介！

200周年に向けての
抱負付き！

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

周辺のグルメスポット
情報付き
オフィス＆
工場ガイド

200周年に向けて
FDも加わり強力な製品アップ
を武器に、全国の卸や小売店、
外食、メーカーを47名でフォ
ロー。新商品に関するニーズの
情報共有は欠かせない。

営業本部
ビジネスの最前線で好業績を推進！

知名度を上げ、組織
対応力を強化し、売
上目標300億円超を
目指します！

200周年に向けて
市場動向を分析し、顧客ニー
ズに合った商品を開発。長い
歴史に基づく基盤技術研究
や開発の知見と経験を軸に、
新たな価値の創造を担う。

研究開発部
基礎研究と新製品開発を担当

基盤技術研究･商品設計
には妥協せず、新たな柱
となる商品を開発します！

200周年に向けて

さまざまな部署と連携。新
商品の開発のほか、新規事
業、マーケティング、広報活
動などを通じた、企業ブラ
ンディング業務を行う。

事業企画部
ハチ食品のブランド価値を向上！

中高価格帯の主力商品を
開発し、全国で認知される
企業に成長させます！

200周年に向けて
自社工場、協力工場での製
造に使用する5000種類の
原料、包材の調達および管
理を担当。仕入先や協力工
場との条件交渉を行う。

資材部
円滑な生産のために資材を調達＆管理

クレームゼロと環境に
やさしい原材料調達
を目指します！

200周年に向けて
省人･省力･省エネルギー化な
ど、生産工程改善策や生産設
備の投資計画や管理、また製
造原価管理を行う。工場や設備
業者との連携も欠かせない。

生産技術統括部
生産性の向上と製造原価を管理

工場の一層の省人省力
化と連続生産のための
オ―トメーション化を実
現します！

200周年に向けて

採用･給与計算などの人事給
与、決算･税務対応などの経
理、法務･リスク管理など、幅
広い業務で会社運営を支え
る。一緒に働きたい人募集中！

総務部
会社を支える縁の下の力持ち！

全従業員が働きやす
い環境を整備し、会社
の持続的成長を総合
的に支えます！

200周年に向けて 約1000品目の製品が安心安
全に顧客に届くよう、FSSC
22000を認証取得し、品質
保証体制を整備･管理。異物
混入は絶対見逃さない！

品質保証部
製品の安全を守る番人！

安心･安全な商品を
これからも提供して
いきます！

200周年に向けて
受発注業務、工場と倉庫間の輸
送および倉庫在庫管理、自社･
協力工場の生産計画策定、輸
送･配送方法の改善など物流･
生産に関わる業務を行う。

物流生産管理部
物流全般および生産･在庫を管理

物流･生産業務のデジ
タル化とホワイト物流を
実施し、安全･安定的な
物流を実現します！

200周年に向けて

レトルト食品専用の製造工場。
アルプスに囲まれた自然豊か
な信州駒ヶ根から、安心･安全
でおいしい商品を提供するた
め、日々の生産活動を行う。

信州駒ヶ根工場
安心安全なレトルト食品製造工場

SDGsに取り組み、安心
安全でおいしい商品を
作り続けることで地元で
の知名度を上げます！

200周年に向けて ルウ、スパイス混合、包装な
ど、多彩な製品を製造。また、
大手OEM･PBの商品を生産
する。第2工場は令和6年
（2024）から稼働の最新工場。

宍粟工場
ハチ食品の最新工場！

継続的改善と先端技術
導入で安定供給を確保
し、顧客第一に高品質
商品を提供し続けます！

200周年に向けて
昭和に建設され、会社発展の
礎を築いた工場。香辛料の粉
砕、カレー粉など他拠点向け
の原料を製造するほか、大手
OEM･PBの商品を生産する。

兵庫工場
伝統の味を支える工場

品質向上と効率化で
安定供給を確立し、新
たな市場需要にも即
応していきます！

200周年に向けて

開発現場をご
紹介！

新商品が
できるまで

元祖カレーメーカー

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも

特別版

フリーズドライ

16



るるぶ特別編集　ハチ食品　P2るるぶ特別編集　ハチ食品　P3

ルーツは江戸時代

元
祖
カ
レ
ー
メ
ー
カ
ー

元
祖
カ
レ
ー
メ
ー
カ
ー

2025年は2025年は

初
代
今
村
彌
兵
衛
が
現
在
の
大
阪
市
中
央
区
瓦
町

に
薬
種
問
屋「
大
和
屋
」を
創
業

２
代
目
今
村
弥
兵
衛
の
時
代
、鬱
金（
ウ
コ
ン
）粉
が

第
五
回
内
國
勧
業
博
覧
會
に
お
い
て
有
功
褒
章
を

授
与
さ
れ
る
。そ
の
後
、鬱
金
粉
を
主
原
料
と
し
た

カ
レ
ー
粉
製
造
を
開
始

日
本
で
初
め
て
カ
レ
ー
粉
を
国
産
化
。「
蜂
カ
レ
ー
」

と
し
て
発
売
し
、同
時
に
香
辛
料
の
取
扱
い
を
開
始

台
湾
に
直
営
栽
培
農
場
を
開
設
し
、ウ
コ
ン
の
栽
培

を
始
め
る

中
国
鉄
嶺
に
工
場
を
建
設
、

上
海
支
店
も
開
設
す
る

西
宮
工
場
建
設

今
村
彌
香
辛
調
味
料
株
式
会
社
と
し
て
法
人
化

今
村
食
糧
株
式
会
社
に
社
名
変
更

戦
災
で
本
社
社
屋
が
焼
失
。終
戦
に
よ
り
海
外
工

場
・
営
業
所
を
撤
収

本
社
お
よ
び
工
場
を
大
阪
市
西
淀
川
区

御
幣
島
に
移
転

蜂
カ
レ
ー
株
式
会
社
に
社
名
変
更

福
岡
営
業
所
開
設

ハ
チ
食
品
株
式
会
社
に
社
名
変
更

兵
庫
工
場
建
設
。工
場
新
設
の
効
果
で
翌
年
は
売
上

が
倍
増
、売
上
高
15
億
円
を
突
破
す
る

兵
庫
第
２
工
場
建
設

兵
庫
第
３
工
場
建
設

兵
庫
第
４
工
場
建
設

レ
ト
ル
ト
食
品
第
１
号
商
品「
カ
レ
ー
専
門
店
の
ビ
ー

フ
カ
レ
ー
」発
売

本
社
社
屋
を
新
築
し
、東
京
支
店
も
開
設
す
る

売
上
高
70
億
円
を
突
破

「
カ
レ
ー
専
門
店
の
カ
レ
ー
ル
ー
」が
登
場

レ
ト
ル
ト
食
品
専
用
工
場
と
し
て
稼
動
す
る
駒
ヶ
根

工
場
建
設

瓶
入
り
ス
パ
イ
ス「
純・
カ
レ
ー
粉
」が
登
場

「
た
っ
ぷ
り
パ
ス
タ
ソ
ー
ス
」シ
リ
ー
ズ
が
発
売
開
始
。当
初

は
ミ
ー
ト
ソ
ー
ス
と
ナ
ポ
リ
タ
ン
の
2
種
で
ス
タ
ー
ト
し
た

国
産
カ
レ
ー
粉
誕
生
１
０
０
周
年
を
記
念
し
た
プ
レ

ミ
ア
ム
レ
ト
ル
ト
カ
レ
ー「
百
年
目
の
カ
レ
ー
」発
売

神
戸
物
流
セ
ン
タ
ー
建
設

他
社
と
の
差
別
化
を
図
っ
た
内

容
量
３
０
０
ｇ
の
レ
ト
ル
ト
カ

レ
ー「
メ
ガ
盛
り
カ
レ
ー
」発
売

名
古
屋
営
業
所
開
設

駒
ヶ
根
第
２
工
場
建
設

創
業
1
7
0
周
年
を
記
念
し

て
、マ
ス
コ
ッ
ト
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー

「
ハ
チ
坊
」が
デ
ビ
ュ
ー

国
産
初
の
カ
レ
ー
粉
「
蜂
カ

レ
ー
」を
復
刻
。同
カ
レ
ー
粉
を

使
用
し
た
カ
レ
ー
ル
ウ
、レ
ト
ル

ト
カ
レ
ー
と
と
も
に「
蜂
カ

レ
ー
」シ
リ
ー
ズ
と
し
て
発
売

宍
粟
工
場
建
設
。ま
た「
ア
ジ

ア
ン
グ
ル
メ
紀
行
」シ
リ
ー
ズ
、

「
ス
ー
プ
セ
レ
ク
ト
」シ
リ
ー
ズ
が
こ
の
年
に
登
場

「
る
る
ぶ
×
H
a
c
h
i
コ
ラ
ボ
」シ
リ
ー
ズ
発
売

「
ワ
ー
ル
ド
デ
ィ
ッ
シ
ュ
」シ
リ
ー
ズ
発
売

上
海
哈
奇
食
品
有
限
公
司
開
設

駒
ヶ
根
第
１
工
場
お
よ
び
宍
粟
工
場
増
築

宇
宙
飛
行
士
の
野
口
聡
一
さ
ん
が
S
N
S
に
投
稿
し

た
写
真
か
ら
、国
際
宇
宙
ス
テ
ー
シ
ョ
ン
で
の
歓
迎
会

に
ほ
か
の
宇
宙
食
と
一
緒
に「
カ
レ
ー
専
門
店
の
彩
り

の
カ
レ
ー（
辛
口
）」が
並
ん
で
い
た
こ
と
が
判
明

駒
ヶ
根
第
１
工
場
製
造
ラ
イ
ン
増
設

関
東
物
流
セ
ン
タ
ー
開
設
、駒
ヶ
根
工
場
で
太
陽
光

発
電
開
始

駒
ヶ
根
工
場
の
名
称
を
信
州
駒
ヶ
根
工
場
に
変
更
、

関
西
営
業
部
開
所
、宍
粟
第
２
工
場
建
設
。ま
た
、

M
C
エ
フ
デ
ィ
フ
ー
ズ
株
式
会
社
の
株
式
を
譲
受

　
お
い
し
く
て
、手
軽
で
、栄
養
も
た
っ
ぷ
り…

多
彩
な
レ
ト
ル
ト
商
品
が
市
場
に
あ
ふ
れ
、今

や
国
民
食
と
し
て
親
し
ま
れ
て
い
る
カ
レ
ー

ラ
イ
ス
。そ
の
日
本
の
カ
レ
ー
ラ
イ
ス
の
原
点

に
”ハ
チ
“の
名
前
が
あ
る
。

　
弘
化
２
年（
１
８
４
５
）、薬
種
問
屋
と
し
て
創

業
し
た
大
和
屋（
の
ち
の
ハ
チ
食
品
）は
、２
代

目･

今
村
弥
兵
衛
の
時
代
に
大
き
な
転
換
期
を

迎
え
た
。そ
れ
が
、国
産
初
の
カ
レ
ー
粉
の
開

発
。薬
種
と
し
て
扱
う
ウ
コ
ン
な
ど
を
調
合
し

て
製
造
し
た
カ
レ
ー
粉「
蜂
カ
レ
ー
」は
、発
売

か
ら
間
も
な
く
、全
国
の
家
庭
に
広
が
っ
て
い

く
。明
治
後
期
か
ら
昭
和
に
か
け
、大
阪
の
薬

種
問
屋
は
、日
本
の
カ
レ
ー
メ
ー
カ
ー
の
元
祖

と
し
て
発
展
し
て
い
っ
た
。

国産初の
カレー粉が誕生！
国産初の

カレー粉が誕生！
国産初の

カレー粉が誕生！
国産初の

カレー粉が誕生！
国産初の

カレー粉が誕生！
国産初の

カレー粉が誕生！

最
大
の
転
機
、そ
れ
は
…

国
産
初
の
カ
レ
ー
粉
の
開
発
！

ハ
チ
食
品
の
あ
ゆ
み

弘化大正

→「
蜂
カ
レ
ー
」は
明
治
38
年（
1
9
0
5
）に
発
売（
写
真
は
昭
和
中

期
の
缶
商
品
）。現
在
の
蜂
カ
レ
ー
は
2
0
1
6
年
に
復
刻
し
た
も
の

で
、2
代
目
弥
兵
衛
か
ら
の
伝
承
と
、原
料
・
製
法
に
こ
だ
わ
っ
た
逸
品

※
こ
の
時
代
、日
本
で
カ
レ
ー
は
ま
だ
高
級
食
。カ
レ
ー
粉
は
輸
入
品
で
、材
料
や
調
合
、焙
煎
方
法
な
ど
が
よ
く
わ
か
っ
て
お
ら
ず「
魔
法
の
粉
」と
よ
ば
れ
て
い
ま
し
た
。

時
は
１
９
０
０
年
代
初
め
。

こ
ち
ら
は
２
代
目
、今
村
弥
兵

衛
。大
阪
で
薬
種
問
屋
を
営
み
、

自
ら
漢
方
薬
の
研
究
・
開
発
に

勤
し
む
働
き
者
で
す
。

そ
れ
か
ら
は
カ
レ
ー
粉
作
り
の
日
々
、

薄
暗
い
蔵
の
中
で
没
頭
し
…

ふ
と
顔
を
上
げ
る
と
、窓
か
ら

朝
日
が
射
し
込
み
、そ
こ
に
一匹

の
蜂
が
止
ま
っ
て
い
ま
し
た
。

こ
の
こ
と
か
ら
カ
レ
ー
粉
の
名
前
を

決
め
た
の
で
す
。

黄
金
の
よ
う
な
、

飴
色
の
よ
う
な
…
。

な
ん
と
美
し
い

輝
き
な
ん
だ
ろ
う
！

こ
、こ
れ
は
、

カ
レ
ー
の
香
り
と

似
て
る
…

よ
し
っ
、

カ
レ
ー
粉
を

作
る
ぞ
！
※

末
永
く
よ
ろ
し
く

お
願
い
し
ま
す

あ
る
日
、蔵
に

入
る
と
、な
に

や
ら
柳
行
李
か

ら
よ
い
匂
い
。

開
け
て
み
る
と
、

中
に
は
ウ
コ
ン
や

唐
辛
子
と
い
っ
た

香
辛
料
が
入
っ
て
い
ま
し
た
。

↑昭和3年（1928）頃の様子。現在
の大阪市中央区瓦町にあった

←↑実演販売やポスターな
ど、昭和初期も積極的な販
促活動が行われていた

●
創
業
１
８
０
周
年

●
国
産
カ
レ
ー
粉
発
売
１
２
０
周
年

●「
る
る
ぶ
×
H
A
C
H
I
コ
ラ
ボ

　
シ
リ
ー
ズ
」新
商
品
発
売（
↓
Ｐ
７
）

●
国
産
カ
レ
ー
粉
1
2
0
周
年

　
記
念
商
品「
極
カ
レ
ー
」発
売

●
新
マ
ス
コ
ッ
ト
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー

　「
ハ
ニ
ー
ち
ゃ
ん
」デ
ビ
ュ
ー

　
…
…
…
e
t
c.

昭和

社内に慎重論がある
なか、レトルト食品市場
への参入を決断！大ヒットとなり、発売前に

用意した在庫が数日で売
り切れたという逸話も…

この年、売上高100
億円を初めて達成！

当初は北海道、京
都、福岡、沖縄の4
種のカレーが登場

この年、企業ロゴ
も刷新！

レトルト食品の生産
能力が大幅にアップ

法人化した2月
22日は、現在創
業記念日に

そ
し
て
２
０
２
５
年
の
記
念
イ
ヤ
ー
！

新型コロナウイル
ス感染症の影響
で、家庭用商品
の需要が拡大

発売当初から
爆売れ！

令和 平成 明治

詳しくはこちら

売
上
高
２
０
０
億
円
を
達
成
!!

創
業
２
０
０
周
年

創
業
１
８
０
周
年
、そ
し
て
国
産
カ
レ
ー
粉

発
売
１
２
０
周
年
。カ
レ
ー
メ
ー
カ
ー
の

元
祖
で
あ
り
、今
な
お
新
領
域
の

開
拓
を
続
け
る
ハ
チ
食
品
株
式
会
社
。

山
あ
り
谷
あ
り
で
成
長
を
遂
げ
た

そ
の
歴
史
を
振
り
返
っ
て
み
よ
う
。
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瓶入り
スパイス

蜂カレー
（カレー粉）

袋入り
スパイス

2025年は2025年は

「 H A C H Iブランドをメジャーに　  していくことが未来に繋がる！」「 H A C H Iブランドをメジャーに　  していくことが未来に繋がる！」

容器入り
スパイス

　
最
近
は
業
績
を
順
調
に
伸
ば
し
て
い
ま
す

が
、１
８
４
５
年
の
創
業
か
ら
の
歴
史
の
中
に

は
、苦
難
の
時
代
も
あ
り
ま
し
た
。特
に
原
料

の
輸
入
が
途
絶
え
た
り
、空
襲
が
あ
っ
た
り
と

い
う
厳
し
い
状
況
に
あ
っ
た
戦
時
中
は
、経
営

者
の
苦
労
も
相
当
な
も
の
で
あ
っ
た
こ
と
が

う
か
が
え
ま
す
。

　
戦
後
に
一
般
法
人
と
な
り
、や
が
て
大
き
な

転
換
期
を
迎
え
ま
す
。そ
れ
が
１
９
７
３
年
、

兵
庫
工
場
で
Ｏ
Ｅ
Ｍ（
他
社
商
品
の
製
造
）を
始

め
た
こ
と
に
よ
る
も
の
で
し
た
。こ
の
Ｏ
Ｅ
Ｍ

が
成
長
の
礎
に
な
り
、１
９
９
０
年
の
レ
ト
ル

ト
市
場
へ
の
参
入
、２
０
０
０
年
の
レ
ト
ル
ト

専
用
工
場
の
建
設
へ
と
会
社
は
ス
テ
ッ
プ
ア
ッ

プ
し
て
い
っ
た
ん
で
す
。

　
ハ
チ
食
品
は
Ｏ
Ｅ
Ｍ
で
成
長
し
た
会
社
で

す
。た
だ
Ｏ
Ｅ
Ｍ
は
利
益
率
が
低
く
、ま
た
、ハ

←レトルトカレー第1号
商品「カレー専門店の
ビーフカレー」

←レトルト食品や調味料
など、調理時間を短縮で
きる商品を数多く揃える

長い歴史をもつ老舗企業でありながら、近年も業績を
伸ばし続けるハチ食品。現在会社の舵を取る

高橋社長が語る、さらなる成長と
未来への思いとは…。

スパイス・
調味料
スパイス・
調味料
スパイス・
調味料
スパイス・
調味料

レトルトカレーレトルトカレーレトルトカレーレトルトカレー

　
太
平
洋
戦
争
は
、原
料
の
輸
入
停
止
、本
社

社
屋
や
西
宮
工
場
の
焼
失
な
ど
、会
社
に
甚
大

な
被
害
を
も
た
ら
し
、終
戦
後
も
し
ば
ら
く
は

難
し
い
時
代
が
続
い
た
。し
か
し
昭
和
48
年（
１

９
７
３
）の
兵
庫
工
場
建
設
を
機
に
、ハ
チ
食
品

は
大
き
く
売
上
を
伸
ば
し
て
い
く
。な
か
で
も

他
社
商
品
の
製
造（
Ｏ
Ｅ
Ｍ
）で
増
産
受
注
が
続

い
た
カ
レ
ー
ル
ウ
が
好
調
。独
自
技

術
の
フ
レ
ー
ク
タ
イ
プ
の
ル
ウ
の
開

発
に
よ
り
、業
務
用
を
中
心
に
自
社

商
品
も
市
場
を
拡
大
し
て
い
っ
た
。

　
そ
し
て
大
き
な
タ
ー
ニ
ン
グ
ポ
イ
ン
ト
と
な

る
の
が
、平
成
２
年（
１
９
９
０
）の
自
社
初
と
な

る
レ
ト
ル
ト
カ
レ
ー
商
品
の
発
売
。「
売
れ
る

の
か
？
」と
い
っ
た
慎
重
論
も
あ
る
な
か
、「
今

後
レ
ト
ル
ト
カ
レ
ー
は
伸
び
る
」と
の
声
に
後

押
し
さ
れ
た
市
場
へ
の
参
入
は
、レ
ト
ル
ト
食

品
を
主
軸
と
し
て
展
開
す
る
現
在
の
ハ
チ
食

品
を
カ
タ
チ
づ
く
る
こ
と
と
な
っ
た
。

　
平
成
12
年（
２
０
０
０
）に
レ
ト
ル
ト
食
品
専

用
の
駒
ヶ
根
工
場
を
建
設
し
た
ハ
チ
食
品
は
、

平
成
16
年（
２
０
０
４
）、カ
レ
ー
以
外
の
レ
ト
ル

ト
商
品「
た
っ
ぷ
り
パ
ス
タ
ソ
ー
ス
」シ
リ
ー
ズ

を
発
売
。こ
れ
が
ス
マ
ッ
シ
ュ
ヒ
ッ
ト
と
な
り
、

そ
の
後
”た
っ
ぷ
り
“”メ
ガ
盛
り
“と
い
っ
た
大

容
量
を
イ
メ
ー
ジ
さ
せ
る
キ
ー
ワ
ー
ド
が
、Ｈ

チ
食
品
と
い
う
名
前
が
世
の
中
に
出
て
い
か

な
い
と
い
う
課
題
が
あ
り
ま
し
た
。そ
こ
で

今
、Ｐ
Ｂ（
他
社
の
プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
ブ
ラ
ン
ド
）製
造

か
ら
Ｎ
Ｂ（
自
社
ブ
ラ
ン

ド
）製
造
へ
の
路
線
変
更

を
推
進
し
て
い
ま
す
。

　
人
手
不
足
も
深
刻

で
、よ
い
人
材
の
確
保

が
こ
れ
か
ら
の
勝
負
に

な
り
ま
す
。Ｎ
Ｂ
が
多

く
市
場
に
出
回
る
こ
と
で
収
益
性
が
ア
ッ
プ

す
れ
ば
、社
員
の
給
与
に
も
還
元
で
き
ま
す
。

ま
た
、会
社
の
認
知
度
が
上
が
れ
ば
、社
員
の

モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
向
上
に
も
繋
が
る
と
考
え

て
い
ま
す
。

　
私
の
代
で
は
難
し
い
と
思
っ
て
い
ま
す
が
、

ま
だ
で
き
て
い
な
い
大
き
な
こ
と
が
一
つ
あ

り
ま
す
。そ
れ
が
海
外
へ
の
進
出
。特
に
欧
米

か
ら
の
引
き
合
い
が
多
い
の
で
す
が
、ま
だ
体

制
が
整
っ
て
い
な
い
の
で
、す
べ
て
お
断
り
し
て

い
る
状
況
で
す
。海
外
に
販
路
を
広
げ
る
、生

産
拠
点
を
設
け
る
と
い
っ
た
こ
と
が
、２
０
０

周
年
を
迎
え
る
ま
で
に
は
実
現
し
て
い
る
と

思
い
ま
す
ね
。

２
０
０
周
年
ま
で
に
は

”Ｈ
Ａ
Ｃ
Ｈ
Ｉ
“を
世
界
に
！

次
の
成
長
に
必
要
な
の
は

Ｐ
Ｂ
か
ら
Ｎ
Ｂ
へ
の
移
行

苦
難
の
時
を
経
て
迎
え
た

昭
和
50
年
代
以
降
の
発
展

創業180周年を迎えて創業180周年を迎えて創業180周年を迎えて創業180周年を迎えて
高橋慎一社長インタビュー

Ａ
Ｃ
Ｈ
Ｉ
ブ
ラ
ン
ド
の
重
要
な
コ
ン
セ
プ
ト
の

一
つ
に
な
っ
た
。

　
近
年
で
は
、ア
ジ
ア
ン
グ
ル
メ
や
ス
ー
プ
と

い
っ
た
カ
テ
ゴ
リ
に
加
え
、旅
行
情
報
誌『
る
る

ぶ
』と
の
コ
ラ
ボ
シ
リ
ー
ズ
を
展
開
す
る
な

ど
、バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
レ
ト
ル
ト
商

品
を
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
。令
和
６
年（
２
０

２
４
）に
は
、フ
リ
ー
ズ
ド
ラ
イ
商
品
の

販
売
も
ス
タ
ー
ト
す
る
な
ど
、ハ
チ
食

品
は
、カ
レ
ー
メ
ー
カ
ー
の
枠
を
超
え

た
食
品
メ
ー
カ
ー
と
し
て
成
長
を
続

け
て
い
る
。

その他
家庭用食品
その他
家庭用食品
その他
家庭用食品
その他
家庭用食品

フリーズドライフリーズドライフリーズドライフリーズドライ

フレークルウフレークルウフレークルウフレークルウ
パスタソースパスタソースパスタソースパスタソース

業務用
フレークルウ
業務用

フレークルウ
業務用

フレークルウ
業務用

フレークルウ

たっぷりシチュー
シリーズ

スープセレクト
シリーズ

ドリア
シリーズ 本格派 

たまごスープ

一杯の贅沢
（こだわりの一杯）

一杯の贅沢
（みそ汁）ワールド

ディッシュ
シリーズ

しょうや七味から、バジ
ル、ガラムマサラまで、

約20種ある小瓶タイプをは
じめ、多彩なアイテムが揃う。
もちろんカレー粉も！

こ
容量がうれしい「メガ盛り」、海外
の味が楽しめる「アジアングルメ

紀行」、他社とのコラボシリーズなど、話
題性も備えたラインナップ！

大
けやすく分量調整もしや
すいことから好評なルウ。

業務用として、多くの飲食店や学
校給食でも採用されている。

溶

社に先駆けて発売したカルボナー
ラなど種類豊富な「たっぷり」シ

リーズはコスパも抜群。上質な味わいの
「パスタボーノ」もスタンバイ。

他

ンジでチンするスープ
から、アジアン炊き込み

ご飯の素まで、さまざまなアプ
ローチで食卓を華やかに！

レ

つでもどこでもお湯を注ぐ
だけで本格派の味わい。

定番のたまごスープから贅沢具
材のみそ汁まで、種類も豊富！

い

 長い歴史の中で多彩な ジャンルの商品を開発
 長い歴史の中で多彩な ジャンルの商品を開発
 長い歴史の中で多彩な ジャンルの商品を開発
 長い歴史の中で多彩な ジャンルの商品を開発

ＭＣフードスペシャリティーズ株式会社の常務執行役員を務め
たのち、2016年8月にハチ食品株式会社入社、取締役営業
部長、常務取締役営業部長を経て、2020年8月より現職。

ハチ食品株式会社 代表取締役社長

高橋 慎一（たかはし しんいち）

HACHIの原点！

ズバリ！主力商品群
プロからも支持！

種類豊富で大人気！

アイデアあふれる！ 2024年から新登場！ カ
レ
ー
に
と
ど
ま
ら
な
い

さ
ま
ざ
ま
な
商
品
を
展
開

戦
後
の
低
迷
期
を
乗
り
越
え

レ
ト
ル
ト
食
品
市
場
に
参
入
！

一杯の贅沢
（スープ）

たっぷり
パスタソース
シリーズ

パスタボーノ
シリーズ

蜂カレー
 カレールー

カレー専門店
シリーズ

メガ盛り
シリーズ

カレー専門店
シリーズ

激辛
シリーズ

激辛
ハチネロ
シリーズ

たっぷり
ビーフカレー
シリーズ アジアン

グルメ紀行
シリーズるるぶ×HACHI

コラボシリーズ

アジアングルメ
紀行シリーズ

西洋料理店
シリーズ

プレミアムタイム
シリーズ

Ｐ
Ｂ
＝
プ
ラ
イ
ベ
ー
ト･

ブ
ラ
ン
ド
　
Ｎ
Ｂ
＝
ナ
シ
ョ
ナ
ル･

ブ
ラ
ン
ド

45
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新商品が
できるまで！

ナビゲーターは
この人！

ナビゲーターは
この人！

2024年
発売

1998年
発売

2022年
発売

合格!合格!

アツアツごはんに混ぜるだけででき
上がるレトルトのおこわの素。五香
粉（ミックススパイス）を使った風味
のよさも魅力。

タマネギ、ニンニク、チャツネなどをコ
コナッツとともに焙煎。30種のスパ
イスを使用したカレー粉を加えたカレ
ーフレーク。

ハバネロを使用した激辛一味。
ハバネロより数倍辛いとされるト
リニダード･スコーピオンを使用し
た超激辛タイプもある。

ぶなしめじとまいたけの食感が楽
しいきのこカレー。牛乳とリンゴジ
ュースでまろやかに仕上げたソー
スが美味！

↑幅広い議論を繰り広げた結
果、るるぶ×HACHIコラボシリ
ーズの新商品開発が決定

↑色や使用する写真な
ど、いくつもパターンを作
ってパッケージを検討

↑実際にレトルトパウチのサンプルも作れ
る研究開発部のラボには、さまざまな機器
がズラリ。キッチンもあり、新商品担当は吟
味した原材料で理想の味を追求していく

試食で出たメンバーの意見を参考にして、
さらに試行錯誤が重ねられる

↓スーパーの売り場での
陳列用ポップなども用意

↓役員プレゼンは、
レシピやパッケージ
などすべてが確定し
た状態で行われる

↑2025年春夏に登場する新
商品それぞれの開発担当者
が、セールポイントなどを説明

↓レトルト食品専用工場である信州駒ヶ
根工場で、初期ロットの生産を開始

↑ 並行して、営業販促
用のサンプル商品を生
産していく

企画会議を取り仕切
るほか、新商品のパッ
ケージや販促物の作
成、広報なども担当

他
社
の
売
れ
筋
や
販

売
店
さ
ん
か
ら
の
ニ
ー

ズ
も
確
認
し
ま
す

研
究
開
発
部
の
ラ
ボ
で

は
で
き
た
の
に
、工
場

で
は
不
具
合
が
出
る
こ

と
も
あ
る
ん
で
す

バラエティ豊かな商品を展開するハチ食品では、
毎年約100種の製品を開発し、そこから厳選したもののみが、
商品として市場に。ここでは、2025年春夏商品となる、
るるぶ×HACHIコラボシリーズの
最新カレー開発過程を追いかけてみた！

ヒット作は
こうして
生まれる

「こんな商品が欲しいんだ！」
企画会議で
熱い議論が展開

あの商品の
開発・営業・生産エピソード

　新カテゴリーへの挑戦という社内プロジェ
クトから生まれた、ワールドディッシュシリーズ。
カレー商品はレトルト処理の際に具材の食感
をいかに残すかがポイントですが、この商品は
逆に、原材料のもちをいかに溶かすかが重
要で、もちのカットサイズや配合量を変えるな
ど、試作を重ねました。そのうえで食感がベス
トになるよう、もち×ごま油×具材×スパイスの
組合せを何十通りも試しています。その後、
工場での初回製造で油が分離してしまい、改
めてラボでの検証を繰り返すなど、ようやく完
成にこぎ着けた商品なんです。

試作に次ぐ試作
果てしなき商品開発がはじまる…

「もっとこんな味になります？」

るるぶのリクエストにも対応

味もOK！原材料もOK！お次は
パッケージ作成!!

お
い
し
く
な
〜
れ

お
い
し
く
な
〜
れ

少
し
パ
ン
チ
が

弱
い
か
な…

少
し
パ
ン
チ
が

弱
い
か
な…

事業企画部
野毛伴基さん

ハワイの名物料理「ガーリックシュリン
プ」をイメージ。エビの旨みが溶け込んだ
ソースはガーリックの風味もたっぷり。

るるぶ×HACHIコラボシリーズ 
ハワイ ガーリックシュリンプ風カレー

研究開発部 川端智実さん

「作業後は手で顔を
さわれません！」

防護具必須のハチネロシリーズ

　私の主な仕事は外食･中食･加工メーカーな
どに、カレーを中心とした商品を提案･販売する
ことです。なかでも主要な商品となるのが、カレー
フレーク。レトルト商品と違って、料理として完成
されていない商品をどう売っていくのか、非常に
悩ましいものです。そこでカレーチャーハンやカ
レードリア、カレーグラタンなど、アレンジメニュー
をできるだけ提案して、お客様に想像力をふくら
ませてもらえるよう心掛けています。「こんな提案
されていましたよね」と、後になって改めて問合せ
をいただくこともあるんですよ。

　ハバネロなどを使用する激辛シリーズの生産で
は、作業中に目やのどが痛くならないよう、マスク
やゴーグルを着用することが必須です。また、特
に冬場は静電気で激辛スパイスの微粉が服に
付着しやすいので、休憩前にエアーシャワー室で
激辛微粉を吹き飛ばす必要があります。しっかり
飛ばしきれていないと、後で激辛微粉が空気中に
浮遊してしまい、目に入ると大変なことになるんで
す。もちろん激辛微粉は、服だけでなく顔にも付
着しますので、それに気付かずに目をこすってしま
うと悲劇が！！

【業務用】カレー専門店の
カレールー

ワールドディッシュシリーズ
混ぜるだけ もちもち食感
台湾風おこわの素
●3～4人前120g
公式オンライン販売価格 275円

激辛ハチネロシリーズ
激辛スパイス 一味（瓶）

業企画部、研究開発部、営
業本部の3部署が集まる定

例会議で、各部署から提出された
新商品の企画案を議論。「これは
いける！」と判断された企画が、研
究開発へと進んでいく。

事

当を任された研究開発部の社員がレシ
ピを考案。何度も試作を重ねたうえで、

月1回の定例会議に何パターンもの試作品を
用意し、出席メンバーに試食してもらう。通常
この作業が、3カ月ほど繰り返される。

担

員プレゼンをクリアしても、新商品発売
までは、やるべきことが山積み。事業企

画部ではメディア向けのリリースや広報関連
用の資料を作成し、営業企画部では店頭ポッ
プなどの販売促進アイテムを制作していく。

役

よいよ役員を交えての最終会議。担当
者が商品内容をプレゼンし、役員が試

食。質疑応答などを経て、商品化が決定する。

い

るぶ×HACHIコラボシリーズが
製造される信州駒ヶ根工場で、新

商品となる「信州」「ハワイ」の生産がス
タート。2月にはメディア向けリリースを
配信し、新商品を発表！

る

画会議からおよそ一年をか
けて、ついに新商品が市場

に。信州がテーマの商品もあるこ
とから、信州駒ヶ根工場でも記者
発表会を開催。

企

ールスを担当する営業スタッフを
集めて、新商品の特徴やセールス

ポイントを共有。本社だけでなく、東京や
福岡でも開催する。説明会が終われば、
さっそく量販店などに営業を開始！ 

セ

シピが完成したら、生産本部が内容
を精査。工場やラインを決めて、生

産工程などの量産体制を構築していく。

レ

るぶ×HACHIコラボシ
リーズでは、るるぶ編

集部にも試作サンプルを提
供。編集部からのフィードバッ
クも受け取って反映していく。

る

や原材料が決まったら、研究開発部が
法律に関わる資料を作成。その資料を

品質保証部がチェックしていく。原材料名な
ど記載内容に問題がなければ、事業企画部
が主体となってパッケージ制作がスタート。

味

2024年3月

2024年6月

生産ラインを決めて
量産スタンバイも完了

これでダメなら努力が水の泡!?
緊張の役員プレゼン

商品の特徴を伝えるべし！

販促ツールで
効果的にアピール

2024年8月

いよいよ発売間近
本番商品が生産開始

2024年6月
ガーリックを
強めてほしい！

シュリンプ感が弱いかも…

や
り
ま
し
た
！

商
品
化
決
定
で
す
！

や
り
ま
し
た
！

商
品
化
決
定
で
す
！

きのこを
もっと大ぶりに
カットして！

リンゴの

甘みや酸
味を

主張させ
ては？

開発メンバーの思いよ伝われ！
営業スタッフ向け
説明会

るるぶ×HACHI
コラボシリーズ
新商品発売!!

2025年3月3日

2024年9~11月

●1kg
公式オンライン販売価格
1250円

●13g
公式オンライン販売価格

150円

営
業
、生
産
の
現
場

は
、発
売
3
カ
月
前
か

ら
フ
ル
ス
ロ
ッ
ト
ル
状

態
に
な
り
ま
す
！

●1人前180g　公式オンライン販売価格265円

るるぶ×HACHIコラボシリーズ 
信州 きのこカレー
●1人前180g　公式オンライン販売価格265円

「ごはんと混ぜた時の
ベストを求めて」

何十通りもの組合せにトライ！

担当者に
聞いた！

2025年2月
2024年12月

2024年3~6月

2024年8・9月

関西営業部 赤崎洋之さん

宍粟第1工場 内海博仁さん

2024年6~8月

START

「こんな使い方もできるんです！」
商品を生かす

アレンジメニューの提案

GOAL

６7
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No.1

推
し
商
品
は

　

             

コ
レ
だ
！

No.1

推
し
商
品
は

　

             

コ
レ
だ
！

このページで紹介しているアレンジレシピは
ハチ食品公式インスタグラムで公開中

「トリュフとトマトが入っててよき。
最近ハマってる

��

」

一般のお客さんからも推しの声が！

本
当
に
お
い
し
い

社員投票
　を実施！

ハ
チ
食
品
の
自
社
商
品
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
は
、

レ
ト
ル
ト
カ
レ
ー
だ
け
で
も
50
種
以
上
と
実
に
多
彩
。

で
も
い
っ
た
い
、ど
の
商
品
が
一
番
お
い
し
い
の
？

す
べ
て
の
味
を
知
り
尽
く
す
ハ
チ
食
品
社
員
た
ち
に
よ
る

人
気
投
票
を
実
施
。は
た
し
て
そ
の
結
果
は
…
!?

レトルトカレー部門パスタソース部門

フレークルウ部門

その他部門

「蜂カレー」のカレー粉とカレー
ルウを使用。デミグラスソース、
生クリーム、バターでコクをつけ、
角切りの国産牛肉を加えた逸品。

「濃厚なコクと奥行きのある旨みがとても
おいしい。タマネギや果物の甘みがギュ
ッと凝縮されていて、スパイスもほどよく効
いています。ありがとう今村弥兵衛！」

蜂カレー
ビーフカレー 中辛
蜂カレー
ビーフカレー 中辛

ミートソースと同じくハチ食品パ
スタソースの元祖。完熟トマトを
使って、野菜と刻んだマッシュル
ームをじっくり煮込んでいる。

タマネギと挽肉を完熟トマトで煮
込んだ、ハチ食品のパスタソース
の代表格。味わい深いソースは、
各種料理のアレンジにも大活躍。

エビの風味が漂うアメリケーヌソ
ースと白ワイン、刻んだ黒トリュフ
を加えて仕上げている。魚介の旨
みたっぷりのイカスミソース。

20種以上のスパイスをブレ
ンドしたカレー粉と、じっくり
煮込んだカレールウを使用。
ハチ食品の歴史に刻まれる第
1号レトルト商品。

オムレツをのせて、ビーフ
オムカレーにすると、玉子
の甘さとカレーのスパイス
のコントラストが楽しめる

アレンジもおすすめ！

ルウとごはんを混ぜ合わ
せ、フライパンで煮込んで
作るリゾット。最後に温泉
玉子を落としてまろやかに

アレンジもおすすめ！

焙煎したルウと自家製カレー粉が
ベース。角切り野菜と挽肉を赤ワイ
ンとともにじっくり煮込んだ、ボリュ
ーム満点の大ヒットカレー。

ココナッツとともに野菜などを焙
煎し、30数種のスパイスを使用
したカレー粉とガラムマサラを
加えた、香り高いカレールウ。

「蜂カレー」のカレー粉を使
用し、チャツネや完熟トマト
などとともにじっくりと焙煎
して仕上げた。溶けやすい
フレークタイプ。

香辛野菜やごま油を高温
で焙煎し、ガラスープの
旨みを加えて香り高く風
味も豊かに。使い勝手がよ
い、本格中華スープの素。

堂
々
の
N
o
．1
に
輝
い
た
の
は

牛
肉
た
っ
ぷ
り
本
格
欧
風
カ
レ
ー

レ
ト
ル
ト
食
品
第
1
号
商
品
は

誰
か
ら
も
愛
さ
れ
る
王
道
の
味

満
足
度
も
メ
ガ
ク
ラ
ス
！

大
容
量
カ
レ
ー
が

ラ
ン
ク
イ
ン

圧
倒
的
な
得
票
数
で

大
ヒ
ッ
ト
商
品
が
王
座
に
！

愛
さ
れ
続
け
て
20
年
！

定
番
ソ
ー
ス
が
第
3
位
に

国産の生タマネギ1.5個分をじっく
り飴色になるまで炒めて、甘みを引
き出している。カレーやハンバーグ
などの時短調理に大活躍！

第1位第1位第1位第1位
98票

第2位第2位
43票

第3位第3位
20票

●1人前200g
公式オンライン販売価格600円

たっぷり
ミートソース
たっぷり
ミートソース

パスタボーノ
黒トリュフと完熟トマトの

イカスミソース
パスタボーノ
黒トリュフと完熟トマトの

イカスミソース

●2～3人前285g
公式オンライン販売価格150円

たっぷり
ナポリタン
たっぷり
ナポリタン
●2～3人前285g
公式オンライン販売価格150円

●1人前100g
公式オンライン販売価格150円

餃子にミートソースとチーズ、
パン粉をかけ、バターをの
せてトースターに。お手軽ラ
ザニアのでき上がり♪

アレンジもおすすめ！

た
っ
ぷ
り
S
の

上
位
独
占
を

パ
ス
タ
ボ
ー
ノ
が
阻
止
！

シ
リ
ー
ズ

シ
リ
ー
ズ

メガ盛り
カレー 中辛
メガ盛り
カレー 中辛
●1人前300g
公式オンライン販売価格
150円

カレー専門店の
カレールー 中辛
カレー専門店の
カレールー 中辛
●180g（9皿分）
公式オンライン販売価格465円

炒めたまねぎ炒めたまねぎ
●180g
公式オンライン販売価格220円

蜂カレー 
カレールー 
中辛

蜂カレー 
カレールー 
中辛

●180g（9皿分）
公式オンライン販売価格510円

中華の極み中華の極み
●100g
公式オンライン販売価格
225円

コーンの甘みに野菜の旨みを加
え、北海道産牛乳でクリーミーに
仕上げている。袋ごとレンジ加熱
できるのがうれしい。

チーズの風味が漂う
クリーミーなソース
に、角切り野菜と鶏
肉を加え、味わい深
く仕上げている。ボリ
ュームも満足の一品。

らくチン！
コーン
スープ

らくチン！
コーン
スープ
●1人前150g　
公式オンライン販売価格210円

たっぷり
クリームシチュー
たっぷり
クリームシチュー
●1人前220g
公式オンライン販売価格150円

カレー専門店の
ビーフカレー 中辛
カレー専門店の
ビーフカレー 中辛
●1人前200g
公式オンライン販売価格150円

一般のお客さんからも推しの声が！

「ドカン！と300gの大容量！ 通常のレトルトカレ
ーが180g前後なことを考えるとやっぱり300gっ
てすごいことだなと実感します。いろんな具の旨
みがルウに溶けていて、複雑で奥行きのある味
になっているのがよい！ メガ盛り最高！」

一般のお客さんからも推しの声が！

「今日の晩飯予定
��

うまいんやでこれ
��

」
一般のお客さんからも推しの声が！

量
が
多
い
！

「ここのパスタのミートソース、安くて
量多いのでめっちゃ好き

��

」

一般のお客さんからも推しの声が！

「バター足すと味のバランス崩さずにコクが濃厚
になったり、何気に使い勝手よいですよね

��

」

一般のお客さんからも推しの声が！

「フレークタイプで溶けやすいし、こ
れしか入れなくても「なんか味足りな
い…？」ってことがない（╭ω╮）」

一般のお客さんからも推しの声が！

「カレーやハンバーグを作るときに便
利だし、コンソメでのばしてパンとチー
ズを乗せて焼けば、簡単にオニオング
ラタンスープに」

一般のお客さんからも推しの声が！

第3位第3位
16票

第2位第2位
18票

子
ど
も
に

好
ま
れ
る
味

第2位第2位
31票

第2位第2位
31票

第2位第2位
88票

第3位第3位
33票

第1位第1位第1位第1位
104票

第1位第1位第1位第1位
97票

第1位第1位第1位第1位
32票

カ
レ
ー
ソ
ー
ス

が
濃
厚
で
完
成

さ
れ
て
い
る
！

ソ
テ
ー
オ
ニ
オ
ン

の
深
い
味
わ
い

が
最
高
☆

牛
肉
の
割
合
が
高
く
、

味
わ
い
も
複
雑

ホ
テ
ル
で
食
べ
て
い
る

よ
う
な
高
級
感

具
だ
く
さ
ん
で

お
い
し
い

絶
妙
な

ト
マ
ト
感

酸
味
が

い
い
感
じ
♪

ク
セ
が
あ
ま
り
な
く

万
人
受
け
す
る

万
能
調
味
料
と

し
て
も
使
え
る
！

価
格
と
味
の

バ
ラ
ン
ス
が
い
い

辛
さ
が
ち
ょ
う
ど
！

満
足
♥

昔
な
が
ら
の
味
が

た
ま
ら
な
い
っ

コ
ス
パ
が

高
い
☆ ニ

ン
ニ
ク
の
香
り

と
イ
カ
ス
ミ
の

香
り
が
マ
ッ
チ

家
で
は
作
り
に

く
い
パ
ス
タ
が

楽
し
め
る
！

ひ
と
手
間（
ソ
ー

セ
ー
ジ・ピ
ー
マ
ン・

タ
マ
ネ
ギ
）加
え
る

と
、お
い
し
い
喫
茶

店
の
パ
ス
タ

ク
セ
が

な
い
！

ハ
チ
食
品
の

特
徴
が
満
載
！

ス
タ
ン
ダ
ー
ド

で
飽
き
な
い
味

お
肉
と
の

相
性
が
い
い

い
ろ
ん
な
料
理
に

応
用
が
き
く
！

タ
マ
ネ
ギ
の

甘
み
が
い
い

我
が
家
の
隠
し

味
の
定
番

89
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刺身、煮魚、焼き魚、一品料
理…

多彩な味に感激☆

お得なランチは内
容が日替わりで、

毎日でも通いたくな
る！

本社（大阪）本社（大阪）本社（大阪）本社（大阪）

東京支店東京支店

ほんしゃ（おおさか）

大阪市西淀川区御幣島2-18-31

関西営業部関西営業部関西営業部関西営業部
かんさいえいぎょうぶ

大阪市北区南森町1-1-25 MF南森町5ビル9階

初心者は、小悪魔
または魔女との

ハーフ＆ハーフがお
すすめ

（辛い場合は1個
無料の生卵をぜひ

）

1本130円台から焼
き鳥が

食べられる高コス
パ店♪

カレーうどん玉には
、

ハチ食品のカレーを
使用！

業の地である大阪市中央区
瓦町から、昭和24年（1949）

に移転。現在の本社社屋は平成5年
（1993）に建てられたもので、2階
に各部署が集まるオフィスフロア、3
階に研究開発部のラボや、社内プレ
ゼンなどが行われる会議室がある。

創

和2年（2020）に移転した東
京支店は、東京メトロ水天宮前

駅から徒歩1分のロケーション。営業
部門がメインながら、現在は研究開発
部や事業企画部も配置する。関西圏
ほど知られていないHACHIブランド
を関東圏でメジャーにしていく拠点。

令 オフィス＆工場オフィス＆工場

社の営業部門をまとめた新
拠点が、令和6年（2024）に

誕生。営業に便利な大阪都心にあ
り、本社へも電車でわずか4駅とい
う好立地。営業部以外に、得意先か
らの依頼に応じて商品の出荷手配
をする物流生産管理部もある。

本

大阪キタまで電車で10分足らず、
さらに主要幹線道の国道2号が
通るなど、アクセスが良好。御幣
島駅周辺には区役所やスーパー
も集まり、マンションも増えている。

本社が
あるのは
こんなまち！ 

営業部が
あるのは
こんなまち！ 

南北に約２.６kmもある天神橋筋
商店街の庶民的な賑わいと、オ
フィス街の雰囲気が共存する南
森町。人気店が数多く集まるグ
ルメ激戦区でもある。

東京都中央区日本橋蛎殻町1-29-4 日本橋蛎殻町東急ビル3階

とうきょうしてん

東日本の拠点は東京のオフィス街に！

フレンチの修業を重ねた店主が、“本
当においしいオムライスを知ってほし
い”とオープンしたオムライス専門店。
火からおろすのが3秒早くても3秒遅
くても食感が変わるという、絶妙な火
加減で焼き上げるオムレツ部分が大
きな特徴。

朝びき鷄を土佐備長炭で焼き上げる焼き
鳥は、定番から背肝やソリレスといった珍
しい部位まで、25種以上を用意。ささみの
お造りやたたきなど、一品料理も充実して
いる。焼酎や日本酒などのリーズナブルな
アルコール類も幅広く揃える。

☎なし　K大阪市西淀川区御幣島
2-8-15kJR御幣島駅から徒歩4分
J11時30分～14時LO、18時～21
時30分LOi火曜、月･木曜の夜pなし

As'キッチン
●あずきっちん

☎06-6477-5401　K大阪市西淀川区
御幣島1-3-12kJR御幣島駅からすぐ 
J17～24時（23時30分LO）i日曜pなし

本社から徒歩6分

炭火焼鳥 鳥久 御幣島店
●すみびやきとり とりひさ みてじまてん

本社から徒歩5分

御幣島に店を構えて20年。先代か
ら受け継いだお好み焼きに加え、イ
カ姿ポンマヨ、とん平焼きといった
鉄板焼きメニューが揃う。揚げ物や
サラダなどのおつまみも充実。10
種以上あるサワー類が380円と、お
手頃価格もうれしい。
☎06-6477-2723　K大阪市西
淀川区御幣島2-7-20kJR御幣島
駅からすぐJ17～23時 ※早じま
いの場合ありi月2回程度（土曜が
多い）pなし

本社から徒歩6分

鉄板焼 てっちゃん
●てっぱんやき てっちゃん

焼酎約50種、日本酒約40種を取り揃え
る創作料理店。夜は生本マグロのぶつ
切り1200円など、新鮮な魚料理を中心
に、お酒に合うメニューを用意している。
昼は4品からメインをセレクトできる花咲
ランチが大好評。

☎03-3662-1327　K東京都
中央区日本橋人形町1-1-8 神山
ビルk地下鉄人形町駅から徒歩
3分J11時30分～13時30分
（13時LO）、17時30分～22時
30分（21時LO）i土･日曜、祝
日、水曜の昼pなし

東京支店から徒歩5分

焼酎と日本酒の店 花咲
●しょうちゅうとにほんしゅのみせ はなさき

旬の海鮮を使った料理が人気の和食
店。確かな目利きで仕入れる鮮度抜群
の刺身をはじめ、夜はカキクリームコロ
ッケなど手間ひまかけた一品料理と豊
富なお酒、昼は焼き魚などを手頃な価
格で食べられるランチが充実する。
☎03-3249-3747　K東京都中央
区日本橋人形町1-12-11 リガーレ日
本橋人形町1階k地下鉄水天宮前駅か
ら徒歩2分J11～13時（12時45分
LO）、17～22時i土･日曜pなし

東京支店から徒歩1分

いわさき●いわさき

惜しまれつつ閉店した南森町の
伝説的な辛口料理店をリスペク
トしたカレーを提供。オマージュメ
ニューのカレー「魔女」は連日売
切れの人気ぶりで、かつての名
店のファンだけでなく、辛いカレー
好きたちをトリコにしている。

☎080-4483-5151
K大阪市北区天神橋2-2-28 
永井ビル2階kJR大阪天満宮
駅から徒歩5分J11時～13
時30分（水曜のみ18時～19
時30分も営業）※売切れ次第
終了i火･木･土･日曜、祝日、
水曜以外の夜pなし

関西営業部から徒歩3分

あいまいカレー
●あいまいかれー

天神橋筋商店街にある昭和30年（1955）
創業のフライ料理店で、注文を受けてか
ら揚げる常時10種の揚げ物が購入できる。
1日約3000個販売するコロッケは、ミンチ
カツとともに夕方には売り切れることが多
い大人気メニュー。
☎06-6351-2949　K大阪市北区天神
橋2-3-21kJR大阪天満宮駅から徒歩2
分J9～18時、土曜は～16時i日曜、祝
日pなし

関西営業部から徒歩4分

天神橋 中村屋
●てんじんばし なかむらや

オムライスがさらにお手
頃になる、

日替りランチ950円もあ
り！花咲ランチ

（2品セレクト）1200円
焼き魚や揚げ物など、4品から
好きなメインを選べる。写真は
刺身と唐揚げの2品セレクトで、
3品セレクト1500円も可能

鯖の塩焼き
880円
鯖が丸ごと焼かれた
名物メニュー。夜は
単品で、昼は小鉢、
汁物、ごはんがセット
になった定食1100
円で味わえる

1個100円

ふわふわ食感と甘
い味わいが魅力の
コロッケは観光客
にも人気。買ってそ
の場で食べるアツ
アツも最高だが、冷
めてもおいしい

焼鳥盛合せ
5本730円ほか
焼鳥盛合せのほか、レアに
焼いたちょい肝焼230円、
個性的な食感のゲテモン
150円、鶏お造り盛合せ
820円も人気メニュー

コロッケ

ケチャップ
オムライス 1000円

ふわりと軽く、口どけのよい
オムレツで、コク深く上品
な味わいのバターライスを
包み込んでいる。少し甘め
のケチャップとも好相性

おすすめメニュー

カレーうどん玉
1100円

見た目は大きめのお好み
焼き風ながら、食べるとカ
レーの旨みが口いっぱいに
広がる。うどん入りのボリュ
ームたっぷりな一枚

おすすめメニュー

小悪魔（中辛）
1200円

コクと辛さのバランスがい
いマイルドな味わいの欧
風カレー。ほかに超激辛の
「魔女」、さらに上を行く辛
さの「自己責任」もある

おすすめメニュー

本社＆
関西営業部周辺の

グルメスポット
本社＆
関西営業部周辺の

グルメスポット
東京支店周辺の

グルメスポット
東京支店周辺の

グルメスポット

おすすめメニュー

おすすめメニュー

おすすめメニュー

おすすめメニュー

芸能人のファンも多い

名物コロッケは、手みや
げでも好評！

多彩な部署が活躍するハチ食品の心臓部

営業部門を集約したセールスの要！

支店が
あるのは
こんなまち！ 

オフィスビルが立ち並ぶ日本橋エリア。安
産祈願で有名な水天宮や、すぐそばには
歴史ある店が並ぶ人形町商店街もある。
JR東京駅へのアクセスもいい。

社員おすすめ！社員おすすめ！

社員おすすめ！社員おすすめ！

国内外の拠点をご紹介！

周
辺
の

グ
ル
メ
ス
ポ
ット

情
報
付
き

ガイドガイド
大阪、東京、長野、愛知、兵庫、
山口、福岡、さらに上海で、
総勢約540名が働くハチ食品。
その各拠点をおすすめグルメ
スポットとあわせて総チェック！
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福岡支店福岡支店福岡支店福岡支店
ふくおかしてん

福岡市博多区豊1-4-25

岡空港のすぐそばに位置し、
博多駅までも車で5分。平成

28年（2016）に営業所から支店
へと昇格した。量販店のほか、レス
トランなどへの業務用商品の販売
にも力を注いでいる。

福

九州・沖縄エリアの営業はおまかせあれ！

名古屋営業所名古屋営業所名古屋営業所名古屋営業所
なごやえいぎょうしょ

名古屋市中区丸の内3-18-1 三晃丸の内ビル3階

部電力のミライタワーで知ら
れる久屋大通公園近くのオ

フィス街にある好ロケーション。営
業メンバーが、少数ながら、中部・北
陸エリアの大型量販店などのセー
ルスに力を発揮している。

中

少数精鋭で中部・北陸エリアをカバー

MCエフディフーズ
株式会社

MCエフディフーズ
株式会社

MCエフディフーズ
株式会社

MCエフディフーズ
株式会社

えむしーえふでぃふーずかぶしきがいしゃ

防府市大字新田字築地2062-3

和6年（2024）にハチ食品
のグループ会社に。山口県防

府市の工場で、人気のたまごスー
プをはじめ、みそ汁やオニオンスー
プなど、多彩なフリーズドライ食品
を生産している。

令

上海哈奇食品有限公司上海哈奇食品有限公司上海哈奇食品有限公司上海哈奇食品有限公司
シャンハイハチショクヒンユウゲンコウシ

上海市长宁区仙霞路317号远东国际广场B栋1703室

設は令和元年（2019）。大阪本社で開発
したカレールウや調味料を現地生産し、中

国国内向けに販売している。水産エキスなど、日
本では販売してい
ない商品ラインナッ
プもある。

開

信州駒ヶ根工場信州駒ヶ根工場信州駒ヶ根工場信州駒ヶ根工場
しんしゅうこまがねこうじょう

長野県駒ヶ根市下平292-27

成12年（2000）に誕生した
レトルト食品専用工場。約

125名が2交代制で幅広い商品を
生産している。工場の増築、製造ラ
インの増設、さらに太陽光発電の開
始など、令和以降も頻繁に設備更新
が行われている。

平

工場があるのは
こんなまち！ 

西に中央アルプス、東に南アル
プスを望む駒ヶ根市。水資源が
豊富で年間日照時間が長く、信
州にあって比較的降雪量が少な
いことから、農産物の生産も盛ん。

多彩なレトルト食品が生み出される工場

兵庫工場･宍粟工場兵庫工場･宍粟工場兵庫工場･宍粟工場兵庫工場･宍粟工場
宍粟市の工場群ではルウやカレー粉などを生産

バラエティ豊かなフリーズドライを製造

ひょうごこうじょう･しそうこうじょう

（兵庫工場）宍粟市山崎町高下1557、（宍粟工場）宍粟市山崎町中野1320

和48年（1973）の建設以
降、第4工場までが誕生した兵

庫工場と、令和6年（2024）に第2
工場が建てられた宍粟工場。兵庫工
場では、主にスパイスなどの調味料
を生産し、宍粟工場ではカレールウ
やスープの原料を生産している。

昭

自然豊かな地元で育まれた食材を中心に、旬の料
理が楽しめる店。見た目にも華やかな花籠御膳は、
ちょっぴり贅沢な気分が味わえるご褒美ランチとし
て人気を集める。近郊の市場から仕入れる海鮮を
使った定食などもスタンバイ。
☎0265-97-1077　K駒ヶ根市
赤穂497-24k中央道駒ヶ根ICから
車で約1分J11～15時（金･土曜は
17～22時も営業）i月曜p20台

信州駒ヶ根工場から車で約15分

ごちそう しもん
●ごちそう しもん

名物ソースかつ丼を看板に、県内に5店
舗を展開。職人が守るこだわり自家製ソ
ースが決め手のソースかつ丼のほか、地
野菜を使った一品料理や信州そば、馬刺
しがたっぷりとのった馬刺し丼など、長野
ならではのメニューが揃う。
☎0265-83-1115　K駒ヶ根市赤穂
898-6k中央道駒ヶ根ICから車で約1分 
J11時～20時30分LOi無休p40台

民家の雰囲気を残したぬくもりある店内で味
わえるのは、地元食材を使った数量限定のお
昼ごはん。肉や魚、とれたての野菜など、その
時々の旬が堪能できると大好評。メニューは
お昼ごはんのひと品のみで、夜は完全予約制。
☎090-9218-6034　K宍粟市山崎町東下
野35-5k中国道山崎ICから車で約15分J11
～15時頃（売切れ次第終了）※夜は予約制で貸
切営業を受付けi水曜p6台

兵庫工場から車で約10分、宍粟工場から車で約5分

御飯とちょっと三杯 渡邊
●ごはんとちょっとさんばい わたなべ

築150年以上の元洋装学院をリノベー
ション。女性から人気を集めるすてきな
空間の中、兵庫の地鶏･播州百日どりを
使った創作焼き鳥や、新潟の郷土料理
へぎそばが味わえる。ほか、野菜串から
一品料理、デザートまでメニューが充実。

☎0790-73-9888 K宍粟市山崎町山崎211-2k中
国道山崎ICから車で約5分J11時30分～14時30分
（14時LO）、17時30分～23時（22時LO）i木･日曜
p10台

兵庫工場から車で約10分、宍粟工場から車で約15分

Birdman●ばーどまん

昭和の面影を残す居酒屋として愛される、丸
の内のオフィス街の店。県内産のブランド米
「ミネアサヒ」のごはんにこだわるランチも評判
で、昼時になるとボリューム満点のお値打ちラ
ンチを目当てにしたビジネスワーカーで賑わう。
☎052-971-6669　K名古屋市中区丸の
内3-16-11 パークマンション1階k地下鉄
久屋大通駅から徒歩3分J11時30分～14
時、17～23時i日曜、祝日、土曜の昼p1台

名古屋営業所から徒歩3分

〇〇処 こっこや
●まるまるどころ こっこや

創業から50年以上の福岡うどんの代表格。ソ
フトな口当たりの麺は、柔麺･中麵･固麺から
好みを選べる。昆布やかつお節がきいた麺に
よく絡むスープは、おかわりOK。なんと店舗横
には、飛行機の離着陸が見られる展望台も！
☎092-621-0071　K福岡市博多区東平尾2-4-30
k地下鉄福岡空港駅から車で約7分J10～23時i第3
水曜 ※月によって異なる場合ありp36台

福岡支店から車で約15分

釡揚げ 牧のうどん 空港店
●かまあげ まきのうどん くうこうてん

備長炭で素材の旨みを引き出す炭火料理
が自慢。十勝牛のランプやアンガス牛のリ
ブロースなどの牛肉に加え、ラム肉、鶏肉と
さまざまな肉料理が揃う。バーニャカウダな
ど、充実のサイドメニューもうれしい。

ゴシック様式からバロック様式ま
で租界時代のレトロな建物が並
ぶ人気エリア外灘から、上海を貫
いて流れる黄浦江の対岸を眺め
ると、タワーや高層ビルが林立す
る浦東エリアの見事な眺めが！ 夜
景もため息が出るほどの美しさ。

☎070-7560-0704　K防府市天神
1-6-34kJR防府駅から徒歩10分J18～
24時i火曜p3台

MCエフディフーズから車で約10分

炭火バル charcoala
●すみびばる ちゃこーら

チャコーラ肉盛り
3000円～

十勝牛のランプ、長州鶏のもも
肉、ソーセージ3種、焼き野菜
の盛合せ。ジューシーな肉汁と
炭火の香りがたまらない

おすすめメニュー

ロースソース
かつ丼 1630円
国産の良質な豚ロースを使用し
たカツに、12種の素材をブレン
ドした甘めのソースがたっぷり。
山盛りキャベツがアクセント

おすすめメニュー

花籠御膳
2000円

内容は日替わり。メイン
に加えて刺身や串揚げ
などが籠に詰まった、目
にも楽しいランチ。デザ
ートとコーヒー付き

おすすめメニュー

豪快に肉を焼き上げる炭火料理！

昼も夜もコスパ最高の都会のオアシス！

2つの工場が
あるのは
こんなまち！ 

市の面積の90％が森林という、美しい空気に包
まれた宍粟市。日本酒発祥の地ともいわれ、古く
から発酵文化が栄えたことから「発酵のふるさ
と」ともよばれる。

丸天うどん480円

かしわご飯 190円
魚の練り物を揚げた、博多名物
の丸天には魚の旨みが凝縮。
うどんのお供として人気のかし
わご飯は、各店舗で手作り

おすすめメニュー

ハラミ焼肉定食
880円
ひと口サイズにカットさ
れた約200gのハラミが
ボリューム満点。タレは
焼肉ダレかネギ塩レモン
ダレから選べる

おすすめメニュー

信州駒ヶ根工場から車で約15分

明治亭 駒ヶ根本店
●めいじてい こまがねほんてん

独自の釡揚げ製法で
いつでも茹でたてを満喫

コクのある甘めの
自家製ソースが美味！

お昼ごはん1350円
自家栽培のお米のごはんと
丁寧に作られた料理がズラ
リ。数量限定なので予約が
ベター。プラス400円でデザ
ートセットにもできる

おすすめメニュー

串焼き盛り合わせ
8本1500円～

約100日という時間をかけて育て
られた播州百日どりは、軟らかな
肉質ながらもしっかりとした歯ご
たえ。噛むほどに旨みがあふれる

おすすめメニュー

播州百日どりが楽し
める

女性も入りやすい焼
き鳥屋さん

MCエフディフーズ周辺の

グルメスポット
MCエフディフーズ周辺の

グルメスポット
社員おすすめ！社員おすすめ！

兵庫・宍粟工場周辺の

グルメスポット
兵庫・宍粟工場周辺の

グルメスポット
社員おすすめ！社員おすすめ！

信州駒ヶ根工場周辺の

グルメスポット
信州駒ヶ根工場周辺の

グルメスポット
社員おすすめ！社員おすすめ！

名古屋営業所周辺のグルメスポット名古屋営業所周辺のグルメスポット
社員おすすめ！社員おすすめ！

福岡支店周辺のグルメスポット福岡支店周辺のグルメスポット
社員おすすめ！社員おすすめ！

靴を脱いで

くつろげる癒やし

の食事処

色とりどりのお皿も
かわいく、

まさに花籠のよう！

現地向け商品を手がける唯一の海外拠点
上海蛤奇食品周辺のみどころ

現
在
の
上
海
を
象
徴
す
る
エ
リ
ア
が

黄
浦
江
に
浮
か
ぶ
よ
う
！

現
在
の
上
海
を
象
徴
す
る
エ
リ
ア
が

黄
浦
江
に
浮
か
ぶ
よ
う
！

外灘エリアから望む
浦東エリア

ワイタン

プウドン

コウホコウ

宍粟工場

兵庫工場
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社員投票を実施No.1推し商品はコレ！

オフィスや工場などの職場
のリスクを未然に防ぎ、環境
負荷低減に向けたエコアク
ション活動を通じて、企業の
成長と社会貢献を支える。

※本誌掲載のデータは2024年12月末のものです。発行後に、料金、営業
時間、定休日、メニュー等の営業内容が変更になることや、臨時休業等で利
用できない場合があります。なお、本誌掲載内容による損害等は、補償いたし
かねますので、あらかじめご了承くださいますようお願いいたします。

※本誌掲載の料金は、原則として取材時点で確認した消費税込みの料金です。ただし各種料金は変更されることがありますので、ご利用の際は
ご注意ください。※定休日は、原則として年末年始･お盆休み･ゴールデンウィークを省略しています。※利用時間は、特記以外原則として開店～
閉店です。ラストオーダーや入店時間は通常閉店の30分～1時間前ですのでご注意ください。※交通表記における所要時間は、あくまで目安です
のでご注意ください。※QRコードは株式会社デンソーウェーブの登録商標です。

発行／ハチ食品株式会社　企画・編集・制作／株式会社JTBパブリッシング ©2025ハチ食品／JTB Publishing, inc. All Rights Reserved.

ハチ食品
ヒストリー

社長インタビュー
社員が夢見る未来のHACHI　部署案内

ハチ食品部署案内
安全環境管理室

職場の安全を確保し、環境負荷を低減

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

Aim to be excellent Curry Company
～カレーと共に これまでも これからも～

さまざまな部署が連携し、多彩な商品を
市場に送り出すハチ食品。向上心にあふれる
各部署を200周年に向けた目標とともにご紹介！

200周年に向けての
抱負付き！

安全文化と環境意識
を高め、持続可能な未
来をともに創ります！ 

周辺のグルメスポット
情報付き
オフィス＆
工場ガイド

200周年に向けて
FDも加わり強力な製品アップ
を武器に、全国の卸や小売店、
外食、メーカーを47名でフォ
ロー。新商品に関するニーズの
情報共有は欠かせない。

営業本部
ビジネスの最前線で好業績を推進！

知名度を上げ、組織
対応力を強化し、売
上目標300億円超を
目指します！

200周年に向けて
市場動向を分析し、顧客ニー
ズに合った商品を開発。長い
歴史に基づく基盤技術研究
や開発の知見と経験を軸に、
新たな価値の創造を担う。

研究開発部
基礎研究と新製品開発を担当

基盤技術研究･商品設計
には妥協せず、新たな柱
となる商品を開発します！

200周年に向けて

さまざまな部署と連携。新
商品の開発のほか、新規事
業、マーケティング、広報活
動などを通じた、企業ブラ
ンディング業務を行う。

事業企画部
ハチ食品のブランド価値を向上！

中高価格帯の主力商品を
開発し、全国で認知される
企業に成長させます！

200周年に向けて
自社工場、協力工場での製
造に使用する5000種類の
原料、包材の調達および管
理を担当。仕入先や協力工
場との条件交渉を行う。

資材部
円滑な生産のために資材を調達＆管理

クレームゼロと環境に
やさしい原材料調達
を目指します！

200周年に向けて
省人･省力･省エネルギー化な
ど、生産工程改善策や生産設
備の投資計画や管理、また製
造原価管理を行う。工場や設備
業者との連携も欠かせない。

生産技術統括部
生産性の向上と製造原価を管理

工場の一層の省人省力
化と連続生産のための
オ―トメーション化を実
現します！

200周年に向けて

採用･給与計算などの人事給
与、決算･税務対応などの経
理、法務･リスク管理など、幅
広い業務で会社運営を支え
る。一緒に働きたい人募集中！

総務部
会社を支える縁の下の力持ち！

全従業員が働きやす
い環境を整備し、会社
の持続的成長を総合
的に支えます！

200周年に向けて 約1000品目の製品が安心安
全に顧客に届くよう、FSSC
22000を認証取得し、品質
保証体制を整備･管理。異物
混入は絶対見逃さない！

品質保証部
製品の安全を守る番人！

安心･安全な商品を
これからも提供して
いきます！

200周年に向けて
受発注業務、工場と倉庫間の輸
送および倉庫在庫管理、自社･
協力工場の生産計画策定、輸
送･配送方法の改善など物流･
生産に関わる業務を行う。

物流生産管理部
物流全般および生産･在庫を管理

物流･生産業務のデジ
タル化とホワイト物流を
実施し、安全･安定的な
物流を実現します！

200周年に向けて

レトルト食品専用の製造工場。
アルプスに囲まれた自然豊か
な信州駒ヶ根から、安心･安全
でおいしい商品を提供するた
め、日々の生産活動を行う。

信州駒ヶ根工場
安心安全なレトルト食品製造工場

SDGsに取り組み、安心
安全でおいしい商品を
作り続けることで地元で
の知名度を上げます！

200周年に向けて ルウ、スパイス混合、包装な
ど、多彩な製品を製造。また、
大手OEM･PBの商品を生産
する。第2工場は令和6年
（2024）から稼働の最新工場。

宍粟工場
ハチ食品の最新工場！

継続的改善と先端技術
導入で安定供給を確保
し、顧客第一に高品質
商品を提供し続けます！

200周年に向けて
昭和に建設され、会社発展の
礎を築いた工場。香辛料の粉
砕、カレー粉など他拠点向け
の原料を製造するほか、大手
OEM･PBの商品を生産する。

兵庫工場
伝統の味を支える工場

品質向上と効率化で
安定供給を確立し、新
たな市場需要にも即
応していきます！

200周年に向けて

開発現場をご
紹介！

新商品が
できるまで

元祖カレーメーカー

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも

 カレーと共に 
  これまでも

 これからも
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